Frederiksberg Privatskole

Arsplan - MADKUNDSKAB — 7.B— 2024/2025, SP

6 —uge 43

23. oktober 2024

Undervisnin | Dato for | Madlavning Samtale og teori
gsgang undervisning 7.b -
onsdage 13.15-15.45
1 —uge 33 14. august 2024 Frugtsalat med racreme Lazre kokkenet at kende
fokus pa skereteknik
2 —uge 35 28. august —
Udgar grundet
lejrskole
3 —uge 39 25. september 2024 Roulade med hjemmelavede | Dejtyper Dejtyper
hindbarsyltetoj + marmorkage Rort og pisket dej
4 —uge 40 fagdag Gerforseg og hvidlegsflute. Hver | Gerforsag, havning,
grupper vaelger mellem: | Mattende bagverk -
pizzasnegle, polsehorn, | gerdej
hvidlegsflute eller
fodselsdagsboller
5—uge 4l 9. oktober 2024 terter Dejtyper: merdej sod og

Kartoffelsuppe + flute

1 seesoni Oi maier iaerdei'

salt

Fodevarebevidsthed(mad

7 —uge 45 7. november 2024 Risotto med svampe og pasta med | Fadevarer i seson
svampe
8 —uge 46 14. november 2024 Undersog @gget og teori Vi underseger, hvad et
g bestdir af og de
forskellige slags opdret
af &g. Forseg om hvornér
det er for gammelt
9 —uge 47 21. november 2024 Teori agget koger + madtekniske | AEggets madtekniske
egenskaber egenskaber
10 —uge 48 28. november 2024 Mad med @g Aggets madtekniske
egenskaber
11 —uge 49 5. december 2024 Juletema Madkultur - jul.
Krydderihistorie og dufte
til krydderier og
krydderikonkurrence
12 —uge 50 12. december 2024 Juletema Planlegning af egne
julesmakager +
indkebsliste 1

”eksamensdokument”




13 —uge 51

19. december 2024

Julesmékagebagedyst

Jul - grundopskrift pa
smakage og tilset egen
smag +  udseende.

smaininiskonkurrence

14 —uge 2 9. januar 2025 Boller 1 karry i klassisk opbagt | Jevneteknikker og
sauce med svineked/kyllingeked | krydderi med fokus pa
karry
15 —uge3 16. januar 2025 Pandekager med hjemmelavede | Jevning og bagning
marmelade (stegt dej)
16 —uge 4 23. januar 2025 Partering af kylling Hygiejne og leveforhold
for en kylling
17 —uge 5 30. januar 2025 Madlavning med dele af den | Hygiejne
parterede kylling
18 —uge 6 6. februar 2025 Madlavning med dele af den | hygiejne
parterede kylling
19 —uge 7 13. februar 2025 Bliv klogere pé en form for opdraet | Kreativ. opgave med

af killini iraesentation

20 —uge 9 27. februar Teori - planlegning af grod Kreativ opgave med
selvvalg af grad,
forberedelse af
indkebsseddel

21 —uge 10 6. marts 2025 Madlavning af egen gred Konsistens og
mundfolelse

22 —uge 11 13. marts 2025 Teori — madkultur generelt og

fokus pa forskellige
grundkekkener

23 —uge 12 20. marts 2025 Italien

24 —uge 13 27. marts 2025 Madkultur

25 —uge 14 3. april 2025 Madkultur

26 —uge 15 10. april 2025 Madkultur

27 —uge 17 24. april 2025 Undersog en ravarer

28 —uge 18 1 maj 2025 Mad med den ravarer

29 —uge 19 8. maj 2025 Praesentation af den enkelte ravarer

30 —uge 20 15. maj 2025 Planlagning af egen cookie

31 —uge 21 22. maj 2025 Madlavning — egen cookie

Dato folger dato folger Koldskal 2.0 Fodevarebevidsthed
Dato folger dato folger Dessert 1 s@son Fodevarebevidsthed




