Frederiksberg Privatskole

Arsplan MADKUNDSKAB 7.A 2024/2025

Undervisni | Dato for | Madlavning Samtale og teori
ngsgang undervisning  7.A
mandage 13.15-
15.45
1 -uge33 14. august 2024 Frugtsalat med racreme Leere kakkenet at kende
fokus pa skeereteknik
2—uge 35 28. august —
Udgar grundet
lejrskole
3—uge 37 | Fagdage uge 37
4 —uge 39 | 25. september 2024 | Roulade med hjemmelavede | Dejtyper Dejtyper
hindbarsyltetgj + marmorkage Rart og pisket dej
4—uge4l | 9. oktober 2024 Pizzasnegle og palsehorn. Mettende bagverk -
geerdej
5-uge 43 23. oktober 2024 terter Dejtyper: mgrdej sed og
salt
6 —uge 45 | 6. november 2024 Suppe + flute Fadevarebevidsthed og
mager gerdej
7—uge 47 | 20. november 2024 | Planlaegning af gred (max | Kreativ opgave
gruppebudget pa 50 kr) + madlavning
8—-uge 49 | 4. december 2024 Planlegning af julesmakagebagedyst | Krydderier 0g
og krydderikonkurrence madkultur. Madlavning
med fokus pa undga
madspild.
9—-uge51 | 18.december 2024 | Julesmakagebagedyst Jul - Dufte til krydderier,
krydderihistorie,
grundopskrift pa
smakage og tilset egen
smag +  udseende.
smagningskonkurrence
10 —uge 3 | Udegér pga. fagdag
11-uge5 | 29.januar 2025 Partering af kylling Fedevarebevidsthed,
opdreet af  kylling,
hygiejne. Undga
madspild — vi bruger det
hele.
12 —uge 7 | 12. februar 2025 Madlavning med parteret kylling
13—-uge9 | 26. februar 2025 Konsistens og mundfgalelse cookies af
eget design.




14 —uge 11 | 12. marts 2025 Boller i karry i klassisk opbagt sauce | Jevneteknikker 0g
med svinekad/kyllingekad. krydderi — fokus pa

karry.

15 —uge 13 | 26. marts 2025 Pandekager med jordbaer marmelade | Jevning og haevemidler

16—uge 15 | 9. april 2025 /Egge forseg /ggets  madtekniske
egenskaber

17 —uge 17 | 23. april 2025 #Eq pa forskellige mader AEggets  madtekniske
egenskaber

18 —uge 19 | 7. maj 2025 madkultur Madkultur -
madkulturshjulet

dato falger | dato falger Koldskal 2.0

dato folger | dato falger Dessert i s&son




